
GOURMET BAR
RESTAURANT & BAR

LES PLANCHES 
PLANCHE VEGAN 
Houmous, guacamole, yaourt grec,
falafels et pain pita 

PLANCHE DU TERROIR 
Jambon truffé, coppa, rosette, Saint-
Marcellin, mimolette, salade verte, pickles 
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18

LES TAPAS A
PARTAGER TAPAS DU TERROIR 
GUACAMOLE MAISON,
TORTILLAS 

TATAKI DE SAUMON
Au sésame 

HOUMOUS MAISON, PAIN PITA

ŒUFS MIMOSA

SAUCISSON SEC DU MOMENT  
De la Maison Bobosse 

FALAFELS 
Sauce Tahini 

CORNET DE FRITES MAISON
Sauce mayonnaise maison épicée 

TENDERS DE POULET 
Sauce Yahourt 
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OS A MOELLE 
Gratinée à la fleur de sel de Guérande et au
thym, accompagnée d’une tranche de pain
de campagne.

8

LA SUITE DES TAPAS

SAINT MARCELLIN ENTIER 
De la mère Richard, accompagnée d’une
salade au cerneaux de noix du Périgord 

8.5

SOUPE POTIMARRON 
Aux éclats de châtaignes 

8

PÂTE EN CROUTE DU MOMENT
Maison Bobosse, accompagnée d’une
salade

9

Accompagnement tranches de pain de
campagne 

8

Tous nos tapas sont faits maison et proviennent de producteurs locaux.


