
LINGUINE SAUTÉES, POULPE ET LÉGUMES DE SAISON
........................................................................................................................................20

RISOTTO AUX GROSSES CREVETTES, 
COULIS DE POIVRON
..........................................................................................................................................21

RAVIOLES DU DAUPHINÉ (LABEL ROUGE) 
À LA FOURME DE MONTBRISON
..........................................................................................................................................19

FILET DE ROUGET, NOIX DE SAINT-JACQUES 
AUX NOUILLES SAUTÉES, SAUCE TERIYAKI  
.............................................................................................................25

FILET DE TRUITE (MAISON MURGAT) 
SNACKÉ AUX ÉCREVISSES 

............................................................................................................ 24

EPAULE D’AGNEAU CONFITE AUX ÉPICES 
DOUCES, ÉCRASÉ DE POMMES DE TERRE 

.............................................................................................................23

BROCHETTES DE VOLAILLE FERMIÈRE 
(LABEL ROUGE), MARINÉ MIEL & CITRON   
............................................................................................................20

FILET DE BŒUF CHAROLAIS, 
SAUCE AU POIVRE VERT  
.............................................................................................................32

BURGER GB BŒUF LIMOUSIN 

..............................................................................................................21

PAR ICI
LA SUITE

DERNIERS
PLAISIRS

NOS GLACES
GLACES DES ALPES

FORMULE  DÉJEUNER

PRESQUE 
GRAND

PASTA 
ET RISOTTO

PÂTÉ CROÛTE DU MOMENT MAISON BOBOSSE
...................................................................................................................................... 9

ANDOUILLETTE MAISON BOBOSSE SAUCE MOUTARDE 
...................................................................................................................................22

QUENELLES DE BROCHET MAISON BOBOSSE
....................................................................................................................................21

ENTRÉE + PLAT    OU    PLAT + DESSERT 21

BRIOCHE PRALINE FAÇON PAIN PERDU 
.......................................................................................................................................9

SAINT-MARCELLIN DE LA MÈRE RICHARD
................................................................................................................................. 8,5

ENTRÉE DU MOMENT
.....................................................................................................................................9
PLAT DU MOMENT
...................................................................................................................................18
DESSERT DU MOMENT
.....................................................................................................................................9

NOS SPÉCIALITÉS 
EN DIRECT DES

CRÈME BRULÉE VANILLE DE BOURBON
..................................................................................................................9

CHOCOLAT, CHANTILLY, COULIS DE FRUITS 
ROUGES (EN SUPPLÉMENT)
..................................................................................................................2

LE GOURMAND  GB
(CAFÉ GOURMAND) ..............................................................................9

SALADE DE FRUITS FRAIS DE SAISON
.............................................................................................................7,5

FINANCIER MANGUE ET PASSION 
............................................................................................................ 8,5

2 BOULES 
..................................................................................................................6

(VANILLE, CHOCOLAT, CAFÉ, FRAISE, PISTACHE, 
MENTHE-CHOCOLAT, FRUITS ROUGES, CITRON)

TARTELETTE AUX FRUITS ROUGES DE SAISON
..................................................................................................................9

3 BOULES
............................................................................................................ 8,5JUSQU’À 12 ANS

DEMANDEZ-NOUS LE KIDS MENU !
......................................................................................12

H E A LT H Y
S T Y L E

POKÉ BOWL SAUMON......................................................21
(Tataki de saumon, concombres, radis, tomates, riz, avocat)

SALADE CÉSAR....................................................................20
(Salade romaine, poulet, œuf poché, croutons, copeaux de 

parmesan, filet d’anchois et sauce césar)

SALADE LYONNAISE..........................................................18
(Salade frisée, tomates, lardons, croutons, œuf poché, vinai-

grette de vin rouge)

SALADE ITALIENNE.......................................................... 22
(Burrata, tomates 3 couleurs, jambon de parme, salade ro-

quette, sauce pesto, parmesan)


